SCALTREE.

“
IR FLA TR

WILLKOMMEN IM

Hotel Restaurant

Schliissel

CH-4102 Binningen Tel. 061/421 25 66 Fax 061/421 66 62

Ruth < Ben de Jong-Bichsel

Lieber Gast

Wir freuen uns Uber lhren Besuch im Hotel Restaurant Schliissel und wiinschen lhnen
einen guten Appetit... Gerne nehmen wir uns die nétige Zeit, Ihnen auch bei Ihrer
Weinauswahl behilflich zu sein.

Unsere Raumlichkeiten

Schliisselstube 12-30 Personen

Restaurant geschlossene Gesellschaft 40-60 Personen

Heimeliger Weinkeller besonders geeignet

fur Apéro und fur Bankette bis 40 Personen

Unser Hotel
28 Zimmern (50Betten) - mit nordischem Schlafkomfort, Dusche/WC, TV, und Telefon
ausgestattet.

Gerne stehen wir Ihnen fir weitere Auskunfte zur Verfigung.

Wir freuen uns, sie bei uns bedienen zu dirfen

und heissen Sie herzlich willkommen im Hotel Restaurant Schliissel
Familie de Jong-Bichsel
und das Schlissel-Team

Schon Sie bei uns zu haben
Familie de Jong und das Schliisselteam
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Tagesteller

Potage Xavier

*k*

Ravioli an Tomatensauce mit Basilikum
Saisonsalat

*k%

Nasi Goreng mit geschnetzeltem
Pouletfleisch Reis
Spiegelei und Kroepoek

*k*

Fischpotpourri im Pastetli
Krauterrahmsauce
Basmatireis
Gemisebouquet

Businessltunch

Terrine von Rauchlachs und Frischkéase
serviert mit Gartenkresse

*k*k

Kalbsmedaillon an Peperonirahmsauce
Tagliatelle
Gemusebouquet

*k*k

Zander- und Salmfilet pochiert
Krauterrahmsauce
Basmatireis

Gemise vom Markt

*k*

Crépes mit Orangen-Ananasfillung
mit Baumnussglacé

Restaurant Schliissel Binningen
Samstag, 3. Januar 2009

Schon Sie bei uns zu haben
Familie de Jong und das Schliisselteam

Fr.17.50

Fr. 19.50

Fr. 23.00

Fr. 41.50

Fr. 43.50
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Menu B a Chf 45.—

Bunt gemischter Salat

Menu A a Chf 39.— b

Gemischter Salat Tagessuppe

*k*
*k*

Kalbschnitzel mit Pilzen gefullt
Kerbelsauce
Feine Butterntdeli
Frisches Marktgemuse

Schweinspiccata
~Mailanderart"
Spaghetti an
Tomatensauce

*k*k
*k*k

Apfeljalousie mit Glace

Karamelkopfli .
und Vanillesauce

Menu C & Chf 56.—

Salatvariation mit
Mozzarellacrbutons

*k%

Tortellini mit Rindsfleischfullung
an Tomatensauce

*k*k

Kalbsschnitzel Saltimbocca
Mit Salbei und Rohschinken
Marsalajus
Risotto mit Safranfaden
Krautertomate
Broccoli mit Mandeln

*k*k

Tiramisu mit Kaffeesauce

Schon Sie bei uns zu haben
Familie de Jong und das Schliisselteam




Menu D & Chf 58.50

Salmfilet an Schnittlauchsauce
Basmatireis

*k%

Rindskraftbrihe mit Gemuseeinlage

*k*k

Schweinsbraten ,Schwedischerart"
(mit Dérrzwetschgen)
Portweinsauce
Kartoffelstock
Marktgemiise

*k%

Espressoparfait mit Amarettorahm

Menu E & Chf 62.—

Bunter Saisonsalat mit gerduchertem Thunfisch

*k%

Tomatierte Gefligelbouillon mit Eierstich

*k%

Schweinsfilet Wellington
In Blatterteig gebacken
Merlotsauce
Kartoffel-Gnocchi
Gemiusebouquet

*k%

Frischer Fruchtsalatteller

Schon Sie bei uns zu haben
Familie de Jong und das Schliisselteam
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Menu F a Chf 66.—

Saisonsalat mit Riesencrevetten

an Himbeerdressing

**k%
geschmorter Kalbshaxe
~.Cremolata“
Weissweinrisotto

Gemiuise vom Markt

*%k%
Zimteisparfait mit warmen Zwetschgen

*%k%
*%*

*

Menu G a Chf 72.—

Gourmetsalat mit Lammnussstreifen

*k*k

Grine Spargelsuppe mit Crevettli
**k%
Les deux Filets
Rindsfilet mit Krauterrahmsauce
Schweinsfilet mit Rosa Pfeffersauce
Hausgemachte Spatzli
Gemiusebouquet
**k%
Ananassorbet mit Friichten garniert
*k%k
**

*

Schon Sie bei uns zu haben
Familie de Jong und das Schliisselteam
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Menu H a Chf 78.—

Klare Gemusesuppe

*k%

Lachsrosette auf Lauchfricasée
Dillrahmsauce
Wildreis

*k*

Ganzes Kalbsnierstiick aus dem Ofen
mit Honig und Thymian glasiert
Spinatspatzli
Frisches Gemiise

*k*k

Eisnougat mit karamellisierten Apfeln

Gourmetmenu I 4 Chf 80.—

Rauchlachsroulade mit creme fraiche und Nori
mit Salatbouquet an Safrandressing

*k%k

pochiertes Zanderfilet auf Spinatbett
Mousselinesauce
Salzkartoffeln

*k*%

Zitronensorbet mit schwarzem Pfeffer

*k*k

Lammcarré am Stiick gebraten
Krauterjus
Rahmkartoffeln mit Rosmarin

*k%

Passionsfruchtmousse mit Frichten garniert

Schon Sie bei uns zu haben
Familie de Jong und das Schliisselteam




Gourmetmenu 7 a Chf 90.—

Ochsenschwanzessenz mit Kasestangen

*k%

Riesencrevetten auf Patna Risotto
Fumet von weissen Triffeln

*k*k

Champagnersorbet

*k%

Kalbsfilet im Blatterteig
Morchelrahmsauce
Feine Nudeln mit Créutons
Gemiusebouquet

*k%

Kaseteller mit Nussbrot

*k%k

Dessertvariation ,,Schliissel”

*k*
*%*

*

Schon Sie bei uns zu haben
Familie de Jong und das Schlisselteam




Vegetarisches Menu K a Chf 33.—

Gemusebouillon

*k%

Pappardelle mit Ratatouille

*k*%

Frischer Fruchtsalat

Vegetarisches Menu L a Chf 45.—

Tomate gefillt mit Huttenkése

*k*k

Feine Nudeli mit Pilzfricasée

*k%

Zucchettirosti
mit einem ,,Gemusegarten”
Petersilierahmsauce

*k*k

Frischer Ananas

Vegetarisches Menu M & Chf 49.—

Salatbouquet mit gebratenem Tofu

*k*k

Gemiseschaumsuppe

*k%

Risotto mit griinen Spargeln

*k*k

Karamelkopfli

Schon Sie bei uns zu haben
Familie de Jong und das Schliisselteam




